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ΤΕΧΝΙΚΕΣ ΠΡΟ∆ΙΑΓΡΑΦΕΣ | PRODUCT SPECIFICATIONS

Σφολιάτα με Φέτα, Μέλι & Σουσάμι |  Puff Pastry Pie with Feta Cheese, Honey & Sesame 

Ready to bake 

16-06-2022

ΨΗΝΟΥΜΕ ΑΠΟ ΚΑΤΑΨΥΞΗ 
BAKE FROM FROZEN Freezer

Καταψύκτης

ΞΕΠΑΓΩΣΤΕ & ΨΗΣΤΕ
THAW & BAKE

Ο∆ΗΓΙΕΣ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ:

BAKING INSTRUCTIONS:

Προθερµαίνουµε το φούρνο στους 185°C. Βγάζουµε τα προϊόντα από την κατάψυξη και τα τοποθετούµε σε διάτρητη λαµαρίνα, σε απόσταση µεταξύ τους. Ψήνουµε για 30±5 λεπτά. Προσαρµόζετε το 
χρόνο και τη θερµοκρασία ψησίµατος ανάλογα µε την λειτουργία του φούρνου σας και της ποσότητας που ψήνετε µέσα σε αυτόν. Προσοχή το προϊόν δεν ψήνεται σε φούρνο µικροκυµάτων. Αν 
αποψυχθεί, ∆ΕΝ πρέπει να επανακαταψυχθεί. 

Preheat the oven at 185°C. Remove the products from the freezer and place them on a perforated metal tray by leaving enough spaces between them. Bake for 30±5 minutes. Adjust baking time 
and temperature as needed, depending on the type of oven and the quantity of the products you bake in it. Do not microwave the product. Once you defrost the product, you must not 
refreeze it.
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1. ΒΑΡΟΣ ΚΑΙ ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ | WEIGHT AND INGREDIENTS
Βάρος ανά συσκευασία | Weight per package (+/-):                                       5.425g
Τεµάχια ανά συσκευασία/προϊόν | Pieces per package/product (+/-):       35 τµχ. | pieces

Συστατικά :
Ζύµη 58%: Αλεύρι σίτου, φυτική µαργαρίνη [µη υδρογονωµένα φυτικά λίπη (ελαιοφοίνικας, πυρήνες ελαιοφοίνικα), µη υδρογονωµένα φυτικά έλαια (βαµβακέλαιο, 
ηλιέλαιο, αραβοσιτέλαιο), νερό, γαλακτωµατοποιητές (µονο και διγλυκερίδια  λιπαρών οξέων), αλάτι, ρυθµιστής οξύτητας (κιτρικό οξύ), χρωστική (β-καροτένιο), 
αρωµατική ύλη], νερό, βούτυρο, αλάτι, ζάχαρη. 
Επίπαση ζύµης 6%: Σουσάµι
Γέµιση 36%: Νερό, τυρί φέτα 30%, τυρί τυρογάλακτος (µυζήθρα) 26,5%, σιρόπι µελιού 6,5% (ζάχαρη, νερό, µέλι, άρωµα µελιού), σιµιγδάλι σίτου, σιµιγδάλι 
καλαµποκιού, τροποποιηµένο άµυλο, ασπράδι αυγού σε σκόνη, αλάτι, πιπέρι µαύρο.

Ingredients:
Dough 58%: Wheat flour, vegetable margarine [non-hydrogenated vegetable fat (palm, palm kernel), non-hydrogenated vegetable oils (cottonseed oil, sunflower 
oil, corn oil), water, emulsifiers (mono- and di-glyceride of fatty acids), salt, acidity regulator (citric acid), color (b-carotene), flavorings], water, butter, salt, sugar. 
Dough topping 6%: Sesame 
Filling 36%: Water, feta cheese 30%, whey cheese (mizithra) 26,5%, honey syrup 6,5% (sugar, water, honey, honey flavor), wheat semolina, corn semolina, 
modified starch, egg white powder, salt, black pepper. 

2. ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ | ALLERGENS
Το προϊόν µπορεί να περιέχει ίχνη από:  ξηρούς καρπούς µε κέλυφος(καρύδι, φουντούκι, φιστίκι κελυφωτό), φιστίκι αράπικο (αραχίδες), μουστάρδα, προϊόντα 
σόγιας.
The product may contain traces of:  tree nuts(walnut, hazelnut, pistachio), peanuts, mustard, soy products.

3. ∆ΙΑΤΗΡΗΣΗ | STORAGE
∆ιατήρηση | Storage: Στο ψυγείο | In a refrigerator   +4°C : 24 ωρες/hours  /  Στον καταψύκτη | In a freezer -12°C : 1 µήνα/month

Στον καταψύκτη | In a freezer -18°C : βλέπε ανάλωση κατά προτίµηση πριν από | see best before

Ηµεροµηνία Ανάλωσης | Best before: ∆ιατήρηση σε κατάψυξη -18° C: για 18 µήνες από την παραγωγή του | Storage in a freezer -18° C : for 18 months from production 

Τύπος Ηµεροµηνίας | Date Type: DD/MM/YYYY

4. Ο∆ΗΓΙΕΣ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ | BAKING INSTRUCTIONS
Χρησιµοποιείται αντικολλητικό χαρτί
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5. ΠΡΟΪΟΝ-ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ | PRODUCT-PARAMETER

ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΣ | PARAMETER ΜΟΝΑ∆Α ΜΕΤΡΗΣΗΣ | UNIT OF MEASURE ΣΤΟΧΕΥΟΜΕΝΗ ΤΙΜΗ * | TARGET VALUE* ΑΝΩΤΑΤΟ ΟΡΙΟ | UPPER LIMIT 1X * ΚΑΤΩΤΕΡΟ ΟΡΙΟ | LOWER LIMIT 1X *

ΜΗΚΟΣ | LENGTH

ΠΛΑΤΟΣ | WIDTH

ΥΨΟΣ | HEIGHT

mm

mm

mm

160

 85

20

175

95

28

145

  75

12

*± 1 x : 65%; ± 2 x : 95%

6. ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ | PACKAGING

ΑΡΧΙΚΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ | PRIMARY PACKAGING

ΤΥΠΟΣ | TYPE ΥΛΙΚΟ | MATERIAL ΑΠΟΒΑΡΟ | TARE ∆ΙΑΣΤΑΣΕΙΣ | DIMENSIONS
Weight (g) L x W (cm)

Plastic bag LDPE 19 52 x 35 155 ± 12

ΧΑΡΤΟΚΙΒΩΤΙΟ | CARTON

Box Cardboard 300 39,5 x 30 x 16,5 5.425       35

ΠΑΛΕΤΑ | PALLET

ΚΟΥΤΙΑ/ΠΑΛΕΤΑ | BOXES/PALLET 
(Pallet incl. L x W x H) (cm) (incl. pallet) (kg)

EURO Wooden 120 x 80 x 179 460        8        80

7. ΚΩ∆ΙΚΟΠΟΙΗΣΗ ΚΑΙ ΑΝΙΧΝΕΥΣΙΜΟΤΗΤΑ | CODIFICATION AND TRACEABILITY

ΑΡΧΙΚΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ | PRIMARY PACKAGING ΕΤΙΚΕΤΑ ΧΑΡΤΟΚΙΒΩΤΙΟΥ | BOX LABEL

ARTICLE NUMBER

PRODUCT DESCRIPTION

GTIN-13 BARCODE

GS1-128 BARCODE

ΒEST BEFORE

BATCH NUMBER

OTHER INFORMATION

8. ΕΙΚΟΝΕΣ | PICTURES

Εικόνα 1: Άψητο προϊόν | Unbaked product Εικόνα 2: Ψηµένο προϊόν | Baked product

9. ΠΑΡΑΓΩΓΟΣ | PRODUCER

Παράγεται και συσκευάζεται στην Ελλάδα από την ΙΩΝΙΚΗ 
ΣΦΟΛΙΑΤΑ Α.Ε., 1ο χλµ Νεοχωρούδας – Ωραιοκάστρου, 
Θεσσαλονίκη. Τηλέφωνο 2310788120, 
email: info@ioniki.com. www.ioniki.com

Produced and packaged in Greece by IONIKI SFOLIATA 
SA 1st km Neochorouda - Oreokastro, Thessaloniki. 
Telephone 2310788120, email: info@ioniki.com. 
www.ioniki.com

 BARCODE ΚΙΒΩΤΙΟΥ | BOX: 05205427003862

ΚΟΥΤΙΑ/ΣΤΡΩΣΕΙΣ | 
BOXES/LAYER

ΣΥΝΟΛΙΚΟ ΒΑΡΟΣ ΠΑΛΕΤΑΣ | 
TOTAL PALLET WEIGHTΤΥΠΟΣ | TYPE ΥΛΙΚΟ | MATERIAL ∆ΙΑΣΤΑΣΕΙΣ | DIMENSIONS

ΚΑΘΑΡΟ ΒΑΡΟΣ ΤΕΜΑΧΙΟΥ
| NET PER PIECE Weight (g)

ΤΥΠΟΣ | TYPE ΥΛΙΚΟ | MATERIAL ΑΠΟΒΑΡΟ | TARE ∆ΙΑΣΤΑΣΕΙΣ | DIMENSIONS ΤΕΜΑΧΙΑ/ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ| PIECES/
PACKAGEWeight (g) L x W (cm)

ΚΑΘΑΡΟ ΒΑΡΟΣ | NET 
Weight (g)

Οι φωτογραφίες είναι µόνο ενδεικτικές, πιθανή ελαφριά απόκλιση από την πραγµατικότητα.
The photos are indicative, possible deviation from reality.
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ARTICLE NUMBER

SHELF LIFE

LOT NUMBER

GTIN-13 BARCODE

OTHER INFORMATION

UPC BARCODE 
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10. ΠΙΝΑΚΑΣ ∆ΙΑΤΡΟΦΙΚΗΣ ∆ΗΛΩΣΗΣ | NUTRITIONAL VALUES

*RI / ΠΠΑ = Προσλαµβανόµενες ποσότητες αναφοράς ενός µέσου ενήλικα (8400 kJ/2000 kcal) / Reference intake of an 
average adult (8400 kJ/ 2000 kcal).

13. ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΕΙΣ | CERTIFICATIONS

12. ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΑΝΑΛΩΣΗΣ | CONSUMPTION DATE

11. ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ | MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΟΡΙΑ / MICROBIOLOGY LIMITS (ICMSF 2ND ED, ΠΡΟΤΕΙΝΟΜΕΝΑ) 

Staphylococcus aureus (ISO 6888-1:1999/Amd 1:2003)                                          <1000 cfu/g

E. coli (ISO 16649-2:2001) <1000 cfu/g

Salmonella spp. (ISO 6579:2002) Απουσία-Absence / 25g

14. ΕΓΚΡΙΣΗ | APPROVAL

ΟΝΟΜΑ | NAME ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ | DATE

Q.A. AUDITOR ∆εληπαπά Άννα 16/06/2022

ΠΡΟΪΟΝ ΒΑΘΕΙΑΣ ΚΑΤΑΨΥΞΗΣ | DEEP FROZEN PRODUCT
Αν αποψυχθεί, ∆ΕΝ πρέπει να επανακαταψυχθεί | Once you defrost the product, you must not refreeze it.
∆ιατήρηση σε κατάψυξη -18° C για 18 µήνες από την παραγωγή του / Storage in a freezer -18° C for 18 months from production 

ΣΤΟ ΠΕ∆ΙΟ ΤΗΣ ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑΣ | DATE FIELD:
Ανάλωση κατά προτίµηση πριν από / Best before:

ΣΥΝΘΗΚΕΣ ΜΕΤΑΦΟΡΑΣ | TRANSPORT CONDITIONS
Προϊόν βαθείας κατάψυξης – Με φορτηγό κατάψυξη / Deep frozen product - With freezer truck
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33.0g
17.0g
33.0g

2.5g
  3.1g
14.0g
1.2g

24%
47%
85%
13%
3%
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Energy
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Dietary fibers
Protein
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%RI per
portion (155g)
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Portion size         155g     
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